麦当劳（肯德基）洗手间卫生标准
洗手间的规矩很多,但是卫生间没那么多，不过，也不是那么容易的，我就告诉你我知道的啦：

1.洗手间镜面清洁（没水垢，镜子不模糊，没水滴）

2.洗手间墙面清洁（没脏印，保持墙面瓷砖没水滴，干净）

3.洗手间地面清洁（不停的拖地，很辛苦，不能有水，否则客人会滑倒，那就麻烦了）

4.洗手间水池面清洁（水池最容易凝结黑色的水垢，这个要反复清洁）

5.烘手机表面清洁（烘手机经常有人使用，保持他表面和吹风口没水滴和脏印）

6.每个餐厅不同，有的餐厅水池是独立式的，而有的餐厅是连在一起的两个，有台自，如果是后者，那还要做到台面的清洁，用胶刮把台面上水刮干净

现在 LZ 你应该发现有6个“面”了吧，麦当劳行话叫WC的6面清洁!

继续：卫生间

7.一个很苛刻的规定，15分钟就要打扫一次，最长不能超过15分钟。

8.墙面，蓝条抹布，不接触食品的颜色，清洁墙面。

9.地面，拖拖拖！不停的拖.

10.男位小便池，用刷子刷啦，清洁！有些先生不知道那玩意儿怎么长的，老滴滴答答的漏在地上！

11.门的两面，门下踢脚板，清洁，不能出现鞋子的印子，两面哦。

12.装饰绢花的清洁，有些客人不知道为什么喜欢往装饰的花篮里面扔纸头啊，等等各种各样的垃圾。

13.女位那边，要换塑料袋，很恶性的，每次我都想吐。

14.洗手间要有消毒水的味道，这个是个死规定，没有因为所以什么的。
